FACULDADES

Campinas - SP

Faculdades IPEP

Rua José de Alencar, 470 - Centro — Fone: (19) 3737-3270

Curso: Tecnologia em Gastronomia
Campus: Campinas-SP
Vigéncia: A partir de 2016.2

1° Semestre CH
Conceitos Basicos de Nutrigdo 80
Controle, Higiene e Garantia Qualidade em Alimentos 80
Cozinha Fria 40
Habilidades basicas 80
Humanidade, Arte e Cuitura 90
Estrutura e Funcionamento de Cozinha e Restaurante 40
Técnicas de Aprimoramento Profissional Integrado ! 80
Carga Horaria do Semestre 490

2° Semestre CH
Administragdo de Bebidas 80
Cozinha Brasileira | 80
Cozinha mediterranea (Cozinha Internacional 1) 40
Cozinha Quente - (nova) 40
Planejamento de Cardapios 40
Responsabilidade Socioambiental 90
Seguranga do trabatho (nova) 40
Técnicas de Aprimoramento Profissional Integrado i 80
Carga Horaria do Semestre 490

CARGA HORARIA DO CURSO: 1.960
LIBRAS (OPTATIVA): 80
ESTAGIO (OPCIONAL) 100

3° Semestre CH
Cozinha Brasileira Il 40
Cozinha da Europa (Cozinha Internacional I) 40
Cozinha das Américas 80
Cozinha Haliana (Cozinha Internacional I) 40
Gestao em Gastronomia 80
Marketing 40
Métodos, Instrumentos e Agdes de Pesquisa 90
Técnicas de Aprimoramento Profissional Integrado I 80
Carga Horaria do Semestre 490

4° Semestre CH
Confeitaria (Confeitaria e Panificacdo) 40
Cozinha Contemporanea de Criagdo (nova) 40
Cozinha da Asia (Cozinha Internacional i) 40
Cozinha Francesa {(Cozinha Internacional If) 40
Desenvolvimento de Competéncias 90
Gastronomia Hospitalar (nova) 40
Panificagdo (Confeitaria e Panificacéo) 80
Planejamento de Eventos (Adm e Organiz. de Eventos) 40
Tecnicas de Aprimoramento Profissional Integrado 1\ 80
Carga Horaria do Semestre 490
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